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- - Thierry, des repas a théme ont été suggérés et seront pro-

Salami/cornichons

Carottes rapées = < o duits par la cuisine centrale de la ville jusqu’a juin prochain.
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S Al T carte le menu « Bistrot Magnaud » qui sera servi le Ven
dredi 14 avril.
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Pomme Trio desserts gourmands
Veau : U.E (U.E ou France)

Volaille : France

Porc: France
Agneau : Irlande pour sauté
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- Jour vert : menu végétarien (Loi Egalim)

Aide UE a destination des écoles
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Produit £ Produits pro Produits issus
fait maison locaux de la filiere Bio
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Du pain préparé avec des produits issus de la filiéere
biologique est servi chaque vendredi

Sous réserve d’'approvisionnement

En noir : Pour le plat avec viande
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