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Boulettes de sarrasin

Terrine de campagne/
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Salade verte aux dés de Salade brésilienne
fromage Galinhada
Goulash Riz au poisson

Boulettes de sarrasin Gateau au fruit de la passion

Brocolis aux amandes
Cocktail de fruits '
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Sur proposition des éléves des écoles de Chdteau Thierry et
suivant un plan alimentaire équilibré, des menus a theme
ont été suggérés et seront produits par la cuisine centrale de
la ville jusqu’a juin prochain.

Des animations en lien avec le pays choisi par les enfants et
les animateurs de I'école auront lieu ce jour la.

Sur proposition de I'école des Hérissons un repas roumain

sera servi le Vendredi 10 juin et un repas brésilien le vendre-

di 24 juin par I’école Louise Michel.

Origine des viandes :
Boeuf : U.E ( U.E ou France)
Veau : U.E (U.E ou France)

Volaille : France

Porc: France
Agneau : Irlande pour sauté

- Jour vert : menu végétarien (Loi Egalim)

Aide UE a destination des écoles

Produit £ Produits pro Produits issus
fait maison locaux de la filiere Bio

Du pain préparé avec des produits issus de la filiéere
biologique est servi chaque vendredi

Sous réserve d’'approvisionnement

En noir : Pour le plat avec viande
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Chateau-Thierry

Cuisine centrale - Rue des Terres Rouges - 02400 Chateau-Thierry

Tél :03 23 83 16 60 - Fax : 03 23 69 38 19
Mail : cuisine@ville-chateau-thierry.fr



