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Sardines/Citron

Raviolis au beeuf

Raviolis aux Iégumes

BIO

St Nectaire B
Clémentines -

BIO

BIO

Poireaux vinaigrette

Coquillettes au thon

Menus de la Restauration Scolaive et des Accueilsy .

N° d’agrément : 02 168 317
CE

de loisirs dw 2 au 30 novembre 2022

Yaourt nature -
Pomme -
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7 Salami/Cornichons

¥/

Avocat vinaigrette

Escalope de dinde
sauce creme

m Filet de colin sauce

Y/

créme
Purée de carottes
Cantal/orange

“N

Macédoine mayonnaise

Sot I'y laisse
forestiere
Pané tomate/Mozza
Riz jaune

Comté

Poire

BIO

|

JYENIAON ZZ 1a¥VIN JHEINIAON ST IGHYI JYEWINON 8 IQUVIN J4GNINON 19T IQHYIN

JYAWIANON 62 IQYVIN
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Carottes rapées
vinaigrette
Filet de colin a I'indienne
Brocolis aux amandes
Reblochon -

Poire -

AN

m Salade verte
vinaigrette
Spaghetti
pag

bolognaise + rapé
m Spaghetti/boulettes de
sarrasin

Flan chocolat

e

m Salade californienne

| Chipolatas
Galette végétale

m Gratin de courgettes
Patisserie

JYIWIAON €7 1a34IHIN JUGNFAON 9T IG3UIHIN UFINIAON 6 10IUIHIN JYAWIAON T 1a3ddH3IN

JYAWIAON 0€ 1dIUIYIN

JYAINIAON € 1an3r
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m Salade de riz nigoise
BIO Poulet roti
Nuggets de blé
Haricots beurre
Chanteneige
Fruit de saison

JYGINIAON 0T 1aN3r
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Acras de morue
m Sauté de dinde
Vallée d’Auge

Velouté automnal au
Cantadou
Tomates farcies Pané fromager

Omelette fines herbes Petits pois
V| Riz créole [ Pont L'Evéque [

Fruit de saison 10] Banane  |EHl

JYGINIAON LT 1AN3ar
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m m Salade César
S
= Salade sans poulet
R K °
z | Cassoulet
< Nuggets de blé/Haricots
= blancs
3
m Pomme cuite
A AN
] Velouté de potimarron
m Brandade de poisson
Kiri
Fruit de saison
— T ——
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JYEINIAON TT IAIUANIA
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Péche au sirop

2

9 E71  salade d’endlves
m

2 Tartiflette
[=Y

> Tartiflette
o .

s Vvégétarienne
<
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CEufs durs sauce
cocktail
Poisson pané/Citron
Haricots verts
St Nectaire

B Kiwi

ORIGINE DES VIANDES !
Boeuf : France ou U.E

Veau : France ou U.E
Volaille : Franc

Porc: France

Agneau : Irlande pour sauté

L8 B SR

I Jour vert : menu végétarien (Loi Egalim)

B Aide UE a destination des écoles

Produit 4 Produits pro Produits issus
fait maison locaux de la filiere Bio

Du pain préparé avec des produits issus de la filiere
biologique est servi chaque vendredi

Sous réserve d‘approvisionnement
En noir : Pour le plat avec viande
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CITE POETIQUE

Cuisine centrale - Rue des Terres Rouges - 02400 Chateau-Thierry
Tél :03 23 83 16 60 - Fax : 03 23 69 38 19
Mail : cuisine@ville-chateau-thierry.fr
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