Menus de la Restauration Scolaive et des Accueilsy .

N° d'agrément : 02 168 317

de loisiry DU ler AU 29 FEVRIER 2024 «

A P N
Carottes rapées
Salade d’endives vinaigrette

E"] Brandade de poisson
gratinée [

Boeuf bourguignon

Galette végétale
Pomme cuite au caramel |

H3YA34 43T IaN3r

Petits pois
B Yaourt nature A

J J Crépe + confiture

. e) A [ W

Y3IUAI4 € 1GIYANIA

H3IUAI4 S IANNT

Y3INMAI4 2T 1NN

Saucisson sec/Cornichons < m = " Nouvel an chinois
Avocat vinaigrette > Salade de pommes de | m < )
T S terre nicoise .-QH E7  Céleri rémoulade S g SECYES g iii=s
Quenelles de broche o . < o . . . - 2 Sauté de canard a
sauce Mornay n RGti de porc a I'ananas v N1 Spaghetti bolognaise ® S Forange/F. Poisson
a 7 7 a m . r']
¥ Riz 510 Boulettes de sarrasin E Spaghetti végétariennes | < © K7 Choux fleurs/podiée ORIGINE DES VIANDES :
m m m "
Cantal ] ? Gratin d'épinards 2 Cantadou Y s o BGEUF : U.E. (U.E ou France)
o x Compote m chinoise VEAU : U.E. (U.E ou France)
BIO Kiwi Munster [ | - .
Tarte noix de coco
BIO Clémentines |l i
— £ La Fabrique a menus
| Poireaux vinaigrette p Avec la Fabrique a menus, fini la panne d'inspiration | Découvrez des
2
B m Salade d’endives = Velouté de légumes m Grillade de porc aux g Coleslaw idées de menus de saison variés pour manger équilibré toute la semaine
2 : .
> M  Sauté de beeuf 2 Poulet roti 20 . oignons g  Filet de colin beurre blanc K7 en accord avec les repéres nutritionnels du Programme National Nutri-
o X m . ]
- Mexicaine o Filet de poisson S Pané fromager 3 Y Riz tion Santé. http://www.la-fabrique-a-menus.fr
w - - p i !
ﬁ Nuggets de blé 'S Beignets de salsifis = Haricots verts S = St Nectaire ' i
- — . . :
= Haricots rouges < Fruit de saison 7 B  vaourtnature [ ¥ Cocktail de fruits i
o & 2 :
» =

Fromage blanc fruité &

B10 Banane [ | |

I —

Bl Aide UE & destination des écoles

I Jour vert: Menu végétarien (loi Egalim)

d3aldA3d ¢ 1anar

Produit £ Produits pro Produits issus
fait maison locaux de Ia filiere Bio

Y3AI4 6T IANNT

H31YA34 02 1QHVIN

H3IYAI4 TZ 1a3HUIHIN
Y3IUAI4 €2 1QIYANIA

Du pain préparé avec des produits issus de la filiére
biologique est servi chaque vendredi

H3IAI4 92 AINNT

e A0 . e . Sous réserve d’approvisionnement
Soupe au vermicelle ﬂ CEufs durs sauce cocktail \
Tarte aux légumes gg; Pot au feu 2 m Chipolatas E , En noir : Pour le plat avec viande
m
ﬂ Blanquette de volaille Eﬂ Filet de colin beurre blanc 5 Pané fromager E \
.- X N r . . ©o
Galette vegetale m Légumes de saison S Brocolis m [ 3
-~ S N <
ﬂ Gratin d’épinards E Fromage blanc fines o Kiri e U".e“H aﬁﬁlﬂkf
Ty e = herbes ou confiture 5 Fruit de saison €ITE poETIGUE 4 R
Sl dle faule Teldie & J Cuisine centrale - Rue des Terres Rouges - 02400 Chateau-Thierry
‘ l ® — Tél :03 23 83 16 60 - Fax : 03 23 69 38 19

Mail : cuisine@ville-chateau-thierry.fr



http://www.la-fabrique-a-menus.fr

