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Menus de la Restauration Scolaive et des Accueils

N° d'agrément : 02 168 317
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Macédoine mayonnaise
Roti de dinde
Pané tomate/Mozza
Gratin Dauphinois
Yaourt nature
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Salade verte

vinaigrette

Nuggets de blé
Purée de carotte
Pont I'Evéque
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Avocat vinaigrette
Timbale milanaise
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Pates
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Salade aux dés
d’'emmental
Choucroute
Galette végétale/
Légumes choucroute

Suisses fruités
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Coleslaw
Sauté de porc charcutier
Boulettes de sarrasin
Petits pois
Pont I'Evéque

Créme chocolat
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Salade verte vinaigrette
Hachis Parmentier
Hachis de poisson

Flan vanille
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Céleri rémoulade

Tomate farcie

Galette végétale
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Sur proposition des enfants et des animateurs de Ché-
teau Thierry, des repas a themes ont été suggérés et
seront produits par la Cuisine Centrale de la ville dés
ce mois de mars.

Des animations en lien avec le théeme choisi auront
lieu le jour indiqué.

Nous débutons par le repas « Printemps me voici » le
vendredi 24 mars, proposé par ’école des Floirs.

ORIGINE DES VIANDES :
BGEUF ; U.E. (U.E ou France)
VEAU : U.E. (U.E ou France)

" La Fabrique G menus

Avec la Fabrique a menus, fini la panne d'inspiration ! Découvrez

des idées de menus de saison variés pour manger équilibré toute la
semaine en accord avec les repéres nutritionnels du Programme Natio-

Produit
fait maison

Produits issus
de la filiere Bio

Produits

BIO
locaux
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Du pain préparé avec des produits issus de la filiere
biologique est servi chaque vendredi

Sous réserve d’approvisionnement

En noir : Pour le plat avec viande
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Cuisine centrale - Rue des Terres Rouges - 02400 Chateau-Thierry
Tél :03 23 83 16 60 - Fax : 03 23 69 38 19
Mail : cuisine@ville-chateau-thierry.fr



