Du 1¢"au 31 mai 2024

Menus de la restauration scolaire et des accueils de loisirs
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Salade de Pde T au ) Coleslaw
thon Aiguillettes de dinde
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Pasteque
) ' %} Salade de tomates
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Pomelos + sucre Aerasideimonie Melon Taboulé @Salade verte vinaigrette
Chili sin carne Dau l?e provencale Poulet roti Chipolatas Brandade de poisson
Riz (&3 ParTe ton?ate/ Mozza Galette végétale f} Omelette fromage :) Pont L'Evéque
Cantal Petits DDIS_ _ Coquillettes Gratin d‘épinards Pomme cuite au
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Saucissons/Cornichons
) . Pizza au fromage ® } Carottes rapées
Sardlrnelcn.ron . @) Rati de porc sauce curry {% Salade californienne vinaigrette
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Melon R ) Concombres vinaigrette @Cé|eri rémoulade Nem au poulet Poireaux vinaigrette
Wings 9} Paella végétarienne Raviolis au boeuf gratinés @ Croisillon Dubarry Estouffade de bosuf
Pané fromager Yaourt natur Raviolis aux légumes Filet d:calin aguce Omelette
@ Choux fleurs polonaise Poire cuite au chocolat Compote dieppoise Petits pois
E o Purée de carottes Cantal
romage blanc fruité N @ anta
L Kiwi Banane
L VAN /L AN J

N° d'agrément : FR 02 168 317 CE

Origine des viandes brutes :
Beeuf : France ou U.E

+

Veau : France ou U.E
Volaille : France sauf aiguillette : UE

Porc: France

Agneau : Irlande pour sauté

Origine des viandes utilisées en tant qu'ingrédients :

Chipolatas :France
Saucisson sec : origine UE  Saucisson ail : origine Frane
Wings : UE

Raviolis boeuf : France

@ Produits issus @ Produit
de la filiere Bio fait maison
Menu végétarien ﬁ Produits
(Loi Egalim) locaux
@ Pour le plat A[de U.E .
- a destination
avec viande ,
des écoles
Pour le plat
sans viande

Du pain préparé avec des produits issus
de la filiére biologique est servi chaque vendredi.
Sous réserve d'approvisionnement

( Cuisine centrale )
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