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 idé de menus de saison variés pour manger équilibré toute la se-
~ maine en accord avec les repéres nutritionnels du Programme Natio-
nal Nutrition Santé. http://www.la-fabrique-a-menus.fr
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Produit 4 Produits pro Produits issus
fait maison locaux de la filiere Bio
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Du pain préparé avec des produits issus de la filiére
biologique est servi chaque vendredi

Sous réserve d’approvisionnement
En noir : Pour le plat avec viande
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Cuisine centrale - Rue des Terres Rouges - 02400 Chateau-Thierry
Tél :03 23 83 16 60 - Fax : 03 23 69 38 19
Mail : cuisine@ville-chateau-thierry.fr
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